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Osszefoglalés

Az Armeniaca vulgaris faj északi termesztési hatdrdn elhelyezkedd Magyarorszdg régdra jelentds
termeldje a kozép-eurdpai régionak ezért a termesztett fajtdk beltartalmi értékeinek vizsgdlata
relevdns a fogyasztd és a termeld szdmdra is. A kutatdsban tizenegy pontban hasonlitottunk 6ssze hét
kiilonboz6 fajtdt. A gytimolesdtmérd, a vitaminok, a makro- és mikroelemek, a sav- és cukortartalom
meghatdrozdsdval szdmszer(sitettiik a fajtdk el6nyeit és hdtrdnyait a fogyasztds szemszogébdl.
A ‘Bergeron’ és ‘Gonci magyar kajszi’ mellett kiemelkedik a ‘Hargrand’ fajta méretével és beltartalmi
éreékeivel is. A vizsgaltak koziil a kis mérete és nagy savtartalma miatt kedvezdtlen vélasztds a ‘Kioto'.
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Summary
Hungary, which is located at the northern cultivation border of the Armeniaca vulgaris species, has
long been a significant producer in the Central European region, therefore the examination of the
nutritional component values of the cultivars is relevant for both consumers and producers. In this
research we compared seven different varieties based on eleven parameters. By determining the fruit
diameter, vitamin, macro- and microelement, acid and sugar content, we quantified the advantages
and disadvantages of these cultivars from the viewpoint of consumption. Besides the ‘Bergeron’” and
‘Gonci magyar kajszi’, the ‘Hargrand’ variety also stands out for its size and nutritional value. Among

those tested, ‘Kioto’ is an unfavorable choice due to its small size and high acid content.
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Bevezetés

A vildgon a kajszitermelés nagyrésze a kozonséges kajszifaj (Armeniaca vulgaris) fajravéltozatain
alapszik. A fajtdk dltaldban kisméreékii okoldgiai alkalmazkodé képességgel birnak, ezért kevés
a nemzetkozileg is elismert és kozkedvelt fajra. Ennek megfelel8en az 4j, elsésorban francia és
olasz nemesitésti fajtdk f6 szempontjai kdzott a pulton tarthatésdg, tdrolhatésdg, kdrminpiros
fedészin, nagy gytimolesméret, dntermékenység és koraisdg fokozds szerepel. Mivel ezek az orszdgok
a mediterrdn régiéban helyezkednek el, a fagytlirés nem a f8 nemesitési irdny. A fogyasztdk és a
termesztSk ldtszolagos igényeit kiszolgdlva gyakran ezek a fajidk nem veszik figyelembe a létrehozott
gytiimolesok beltartalmi értékeit, mint az iz, sav/cukor ardny, kémiai 8sszetétel vagy vitamintartalom.
A csak kiillemi jegyek alapjén valé értékelés negativan hathat a fogyasztéi élményre, befolydsolva
ezzel a fajtdhoz valé hozzdalldst és a termeldk fajtavélasztdsdt is. Csak az utébbi id8ben jelent meg
az igény az antioxiddnsok és mds tdpanyagok novelésére is az Gj fajtaszelekciékban (Szalay 2001). A
kajszibarack nagy antioxiddns tartalma kiilonésen fontos szerepet jdtszik egyes sziv- és érrendszeri
betegségek kockdzatdnak csdkkentésében (Lawrence 2009). A kajszibarack fokozza az emberi szervezet
természetes védekezd képességét. Az enyhén ligos kémhatdst gytimolcs segit fenntartani a sav-bazis
egyensulyt a vérben és a szovetekben, emellett csdkkenti a hisban és lisztben gazdag étrend 4ltal okozott
savas kémbhatdst a szervezetben (Pavlina et al. 2008). A vildgban globdlisan csokken a frissgytimélcs
fogyasztds. A kajszibarackot példaként véve, a termelt mennyiség minddssze 15-20%-a keriil frisspiaci
éreékesitésre, a tdbbit feldolgozott formdban konzervként, aszalvanyként, fagyasztott gyiimolesként,
lekvarként, pulpként vagy gytimolcsléként értékesitik (Zahoor és mtsai 2003).

A kajszi gylimélese nagyon fontos A-vitamin és karotinoid forrds. A kajsziban taldlhat6 £6
karotinoid dsszetevd a B-karotin, amely az 8sszes karotinoid 60-70%-4t adja (Sass-Kiss és mtsai
2005). Tovébbi kutatdsok (Ameny és Wilson 1999) kimutattdk, hogy a B-karotin szinintenzitdsa
jo indikdtora az A-vitamin tartalomnak. A B-karotin, a-karotin és B-kriptoxantin vegyiiletek
tekinthet8ek az A-vitamin provitaminjainak, melyekbdl retinol (A-vitamin aktiv formdja) is
képzddhet (Sass-Kiss és mtsai 2005).

A C-vitamin (L-aszkorbinsav) vizben 0ld6dé vitamin, mely elengedhetetlen az emberi szervezet
szdmdra. Antioxiddsként a sejtek védelmében van szerepe, el8segiti a kollagén termelédését és
tdmogatja a vas felszivéddsdt és emellett a fehérvérsejtek miikodésée szabdlyozza. A kajszi esetében
a C-vitamin tartalom az érési szakaszoktdl fiigg8en véltozik. Az érés elérehaladtdval a gytimolesben
minden esetben né az L-aszkorbinsav tartalom (Hegedis és mtsai 2011).

Az E-vitamin csoport, mdsnéven tokoferol 8 kiilonbszd vegyiiletet foglal magdba, melyek
mindegyike zsirban oldddik és antioxiddns hatdsa miatt ismert. Oxidédcidt gtlé szerepébdl adédik,
hogy csokkenti a szabadgyokok termel6désée és kdrositd hatdsdt, ezdltal védi a sejteket és kdzvetve
késlelteti az 6regedési folyamatokat (Qingping et al. 2025).

Fontos jellemzd a fogyasztd szemszogébdl a teljes savtartalom és Brix cukorfok hdnyadosa,
amivel az {zérzet szimszer(sithetd. A magnézium, kdlium, kalcium tdpanyagok kivél6 forrdsa a
kajszi, ezért fontos a gytimolesok kémiai 6sszetételérdl is képet kapni. Szimos mikroelem, amely
az emberi szervezet szdmdra nélkiilozhetetlen, megtaldlhaté a kajszi gytimélcsben (Davarynejad
et al. 2012; Scientific Committee on Food 2006; Tuzen és Soylak 2007).
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Anyag és médszer

A kutatdsban komplex rendszerszer(i dsszehasonlitdsra torekedtiink, ezért egy adott termeld azonos
tdpanyaggazddlkoddsu és talajtani adottsdgti teriiletérdl gy(ijote hée kiilonbozd kajszibarackfajta
mintdjinak szemrevételezéses, mechanikai és kémiai vizsgdlatai dltal hasonlitottuk ssze a vizsgdlatba
bevont fajtdkat. Célunk volt mérésekkel aldtdmasztott fajtatulajdonsdgok 6sszehasonlitdsa, mind
a kajszi fajtdk kiillemére, mind a beltartalmi adataira vonatkoztatva. Igy az aldbbi pontok kéré
csoportosithatdk az egyes célkittizések:

1. morfolégiai jellemz8k: gyiimélesméret, gytimélestdmeg, magméret, magalak, magtdmeg

2. beltartalmi jellemzdk: penetrométeres hiskeménység, teljes savtartalom, teljes cukortartalom,
makroelemek (foszfor, kdlium, nitrogén, kalcium, magnézium), mikroelemek (vas, mangdn, cink, réz,
bér), vitaminok (A-vitamin, C-vitamin, E-vitamin, teljes karotinoid tartalom, B-karotin és cis-B-karotin).

A7 fajta mindegyike friss fogyasztdsra szant teljes éréshez kozeli dllapotban volt a mintavétel idején.
A mintavétel helye Kecskemét Torokfdi. Meszes homoktalaj (KA = 30) jellemzi a teriiletet 0,5-1%
kozotti humusztartalommal. Az érettség mértékét szemrevételezéssel a fed8szin, fatdl valé elvalds és
gytimoleskeménység alapjdn hatdroztuk meg; a fajtajellegek ismeretében. A fardl szedett egész gytimolesok
avitaminvizsgdlathoz 2 érdn beliil a laborba lettek szdllitva 300 g-os csomagoldsokban, ahol -20 °C-on a
vizsgilat megkezdéséig téroltdk. A fagyasztds hatdsdra torténd tdpanyagvesztés elhanyagolhaté méreéki
és az azonos taroldsi feltételek miatt az §sszehasonlitdst nem befolydsolta.

A mérések kéziil a C-vitamin mérése az MSZ ISO 6557-2:1991 2. fejezetben leirtak szerint tortént.
A szabvényban taldlhaté B médszert alkalmazva oxdlsavoldattal a bemért minta aszkorbinsavtartalmdt
extrahdleuk. 2,6-diklér-fenol-indofenol szinezékanyaggal az aszkorbinsavat kvantitativan redukdltuk,
tovabbd a feleslegben 1év8 szinezékanyagokat xilollal extrahdltuk. Ezek utdn az oldat abszorbancidjdt
500 nm-en spektrometridsan meghatdroztuk. Az eredmény kiszémitdsdhoz hdrom mérés szémtani
dtlagdt vertiik alapul.

A karotinoid-tartalom meghatdrozdséhoz az EN 12823-2:2000 / LC-DAD szabvanyt
alkalmaztuk. Fontos szempont volt a minta el6készitésénél és a mérési modszer megvélasztdsindl,
hogy a karotin ultraibolya sugdrzds hatdsira gyorsan bomlik. A szaponifikdciét metanol, etanol és
kalium-hidroxid reagensekkel végeztiik. Extrahdlds utdn nagy teljesitmény folyadékkromatografids
vizsgdlatnak (HPLC) aldvetve elészor a B-karotin, majd a cis-B-karotin tartalmakat hatdroztuk meg
a kromatogramok kiértékelésével hirom-hdrom mérésbdl. A teljes karotintartalmar a szabvdnyban
leirt reagensardnyokbdl extrahdlt vizsgilatokkal hatdroztuk meg.

Az A-vitamin meghatdrozdsihoz az EN 12823-1 2014 / LC-DAD szabvdnyban leirtak szerint a
metanol, etanol és kdlium-hidroxid oldatok segitségével szaponifikdle mintdt dietil-éter reagenssel
extrahdltuk, majd nagyteljesitményt folyadékkromatografids vizsgdlatnak (HPLC) vetettiik ald.
A hdrom mérésbél kapott kromatogram csticsok alapjén a teljes retinoltartalom szémtani 4tlagic
megillapitottuk.

Az E-vitamin mérését az A-vitaminéhoz hasonléan, de az EN 12822:2014 / LC-FLD szabvény alapjin
végeztiik. A teljes tokoferol tartalom meghatdrozdsa csak a szaponifikdciés reagensek mennyiségében és
a nagyteljesitményti folyadékkromatografis vizsgalat (HPLC) bedllitdsaiban tért el.

A kémiai osszetételhez és a szdrazanyag vizsgdlathoz a gyiimélcsok szedés utdn 1 6rdn beliil
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turmixolva 160-250 g kozotti mintakiszerelésekben a vizsgdl6 laboratériumban -20 °C-on a vizsgdlat
megkezdéséig tdrolva lettek. A mérések az MSZ-08-1783:1983 és MSZ-08-1783:1985 szabviny
megfeleld bekezdései alapjdn lettek elvégezve ICP-OES spektrométerrel. A gytimolesdk méretének,
tomegének és hiskeménységének méréséhez minden fajatbdl 12 db gytimolesot vilasztottunk és a
mérések szdmtani dtlagdt régzitettiik, varianciaanalizist azonban nem végeztiink. A Brix cukorfok
méréséhez ICUMSA 4ltal kiadott mérési metddust hasznaltunk, Hanna Instrument HI96801
késziilék segitségével. A teljes savtartalom meghatdrozdsa acidi-alkalimetrids titrdldssal tortént,
natrium-hidroxid méréoldattal és fenolftalein indikdtorral.

Eredmények

A vizsgdlt fajtdk eredményeit egymdssal és szakirodalmi forrdsok mért éreékeivel is 8sszehasonlitottuk.
A kiilfsldi szakirodalmi forrdsok esetében a nagysdgrendi egyezdséget lehet csak figyelembe venni
az eltérd fajrdk, klimatikus viszonyok, talajtani adottsdgok és tdpanyaggazddlkodds miatt. Az
osszehasonlitds nyomdn egyértelmien kiemelhetSek azok a tdpanyag szempontjabdl fontos fajtdk,
amiket egészségmegdrzési célokra jobban ajanlunk a 2024-es termés alapjdn.

Penetrométeres vizsgilat eredményei

A virtaknak megfelel8en a ‘Kioto’ kajszi lett a legkeményebb hdst, amelyet az 1. dbra is szemlélet.
Ennek a fajtdnak az egyik legjobb a pultontarthatdsdga és szdllithatdsdga, amit a fajtajelleghdl ad6dé
teljes érésben is kemény gyiimoleshussal érnek el. A Goldrich, Hargrand és Gonci magyar kajszi
(dbrdkon tovdbbiakban ‘Génci m. k.’) fajtdk mind teljes érésben voltak a mintavételezéskor. A “Vertige’
és a ‘Bergeron’ 85%-os érettségli volt. Figyelemre mélt6 tovdbbd, hogy a ‘Mandulakajszi’ keménysége
varhatdan teljes érésben sem fog 4 kg/cm2-nél kisebb éreéket felvenni (Pénzes és Szalay 2003).

1. dbra. Penetrométeres vizsgdlat eredényei
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Figure 1. Results of penetrometer tests
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Mag-gyiimélcs témegardny
Az ardnyok szdzalékos felirdsa alapjdn egyes fajtdkndl a mérettdl teljesen kiilonboz8 eredmények
jonnek ki. A (2. dbra) értékei j6l mutatjak, hogy minél nagyobb a szdzalékos érték, anndl nagyobb

a mag tomege, tehdt kevesebb az elfogyaszthaté hismennyiség.

2. dbra. Mag-gytimélcs tomegardny eredmények
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Figure 2. Seed-fruit mass ratio results

A Vertige fajta tomeg alapjdn a legkedvez8bb ardnyd a kis gytimélcsméret ellenére is, amit
val6szintleg a kis magvastagsdg és a lapitott magalak okoz. Tovabbd, a ‘Mandulakajszi’ a fogyaszté
szdmdra a legkedvezdtlenebb a gylimoleshis mennyiségét tekintve. A ‘Hargrandndl’ méretek alapjén
léthat6 nagy gytimolcs, kisebb mag megfigyelést megerdsiti a tomegardny is. A ‘Kioto’ kis mérete
és ldtszblagos kis magja ellenére is a tomeg alapjan kedvezdtlen ehetdrész/mag ardnyu. Tehdt a
fogyasztd a kis gylimolesméret ellenére a “Vertige’ fajtdval jdrna a legjobban, ugyanakkor, mivel a
tobbség a nagy méretet keresi, valdszintileg a ‘Hargrand’ a legkelendébb.

Vitaminvizsgilatok eredményei
Vitaminvizsgdlatokat hdrom fajtdn végeztiink (‘Gonci magyar kajszi’, ‘Hargrand’ és ‘Bergeron’).
A fajtdk kivélasztdsa a fogyasztdi népszerliség és a termelésben ismert fajedk kedveltsége alapjdn
tortént. Az A vitamin mennyisége az alsé méréshatdr alatt maradt minden esetben, ezért ezeket
nem 4brazoltuk. A karotinoidokbdl A-vitamin provitaminja (retinol) tud az emberi szervezetben
kialakulni enzimatikus dton, ezért az A-vitamin mennyisége csak a felszivédds utdn jél mérhetd.
A (3. 4dbra) alapjdn a teljes karotinoid tartalom nagy részét a B-karotin teszi ki mindegyik fajtdndl. A
Hargrand fajta gyenge pigmentaltsdgdbol lehetett kovetkeztetni a kis karotintartalomra mdr el8zetesen
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is. A Bergeron és a Gonci magyar kajszi fajtdkhoz képest 30%-kal kevesebb a teljes karotinoid tartalom.
E-vitamin és C-vitamin tekintetében azonban kiemelkedik a Hargrand fajta, kiilonésen az E-vitamin
tekintetében, amelybdl 50%-kal tobb van a Gonci magyar kajszi fajtdval dsszehasonlitva. A Gonci
magyar kajszi és a Bergeron fajtdk kozott jelentds kiilonbség csak az E-vitamin esetén taldlhaté.

3. dbra. Vitamintartalom eredmények
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Figure 3. Vitamin content results

Makroelem vizsgalatok eredményei

A tédpelemek vizsgalatindl a makro- és mikroelemek eltérdé koncentriciéja miatt kiilon-kiilon
értékeltiik 8ket. Makroelemek szempontjdbdl a kajszi fontos kdlium és magnézium forrdsnak
mindsiil a kutatdsok szerint (Gergely és mtsai 2014; Davarynejad et al. 2012). A névény
szempontjdbol makroelemeknek tekinthetd tdpelemeket a 4. dbra szemlélteti.

A j6 kdlium elldtotesdg a két éve toreént szervestrdgydzdsnak is koszonhetd. Nitrogénelldtottsdg
tekintetében a Hargrand fajta ismételten kiemelkedik a tobbi fajta kéziil, ez a nagyobb
gytimolesméretben is megnyilvdnul. A mintdkbdl a ‘Gonci magyar kajszi’ foszfortartalma a
legnagyobb. 38%k-al t6bb, mint a “Vertige’ fajtdé. A kalcium tartalom az irodalmi forrdsokkal
(Gergely és mtsai 2014) nem 8sszehasonlithaté. A kutatdsunk eredményei 2-4 vagy akdr
6-szor nagyobb koncentrdciét mutatnak mds forrdsokhoz képest (Pavlina et al. 2008). A
gytiimolesok kalcium tartalmdnak ilyen széls8séges értékeit részben a tdpanyaggazddlkoddssal
kijuttathatott kalciumtartalma lombtrdgydkkal, részben pedig a talaj er8sen meszes (16,9
m/m%) osszetételével magyardzzuk. A Gonci magyar kajszi és a Goldrich fajtdk kozdeti 65%-o0s
kalciumtartalom eltérés valészintileg meszes folton 1évé fikkal magyardzhatd, fajtajelleg ilyen
nagyméreékii kiilonbséget dltaldban nem indukdl. A magnézium éreékei kovetik a kutatdsokban
megtaldlhaté adatokat (Gergely és mtsai 2014; Pavlina et al. 2008).
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4. dbra. Makroelem vizsgélatok eredményei

Kajszifajtak makroelem tartalma
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Figure 4. Results of macroelement tests

Mikroelem vizsgilatok eredményei

A mikroelemek koziil a kajszi vasban és mangdnban gazdag az irodalmak szerint (Gergely és
mtsai 2014; Akin és mtsai 2008; Davarynejad et al. 2012). A kutatdsban mikroelemek koziil a
vasat, mangdnt, cinket, rezet és bért mértiink, amelyek koncentrdcidjdt az 5. dbra szemlélteti.
A vas koncentricidja a fajtdtdl fiiggben nagy szérdst murtat. Legnagyobb mennyiségben
a Gonci magyar kajszi fajtdban taldlhatd, de jelentds a ‘Kioto’ 27,3 mg/kg értéke is.

5. dbra. Mikroelem vizsgdlatok eredményei

Kajszifajtak mikroelem tartalma
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Figure 5. Results of microelement tests
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A mangdntartalom a ‘Hargrand’ és a ‘Mandulakajszi’ esetében meghaladja a kutatdsokban
feltiintetett értékeket (Davarynejad et al. 2012). A cinktartalom szempontjdb6l a Hargrand
fajtdndl mérhetd kiugré éreék, ami a legkisebb “Vertige’ gytiméles értékéhez képest
43%-kal nagyobb. Réz tekintetében a ‘Mandulakajszi’ 50%-kal tobbet tartalmaz, mint a Bergeron
fajta. A nagy bértartalom val6szintsithetden a lombtrdgyaként kiadott bértartalmu szerekbdl
szdrmazik, de fajtaspecifikusan eltér a hasznosuldsa.

Kajszifajtdk sav — cukor ardnydnak vizsgélati eredményei

A fogyaszté szemszdgébdl legfontosabb tulajdonsdg az {z, amelyet els6sorba a sav-cukor ardnnyal
lehet kifejezni. Minél kisebb az igy kapott érték, anndl tobb cukrot és kevesebb savat tartalmaz az
adott fajta, ezdltal kelend8bb a piacon. A 6. dbra szemlélteti a Brix cukorfok és a teljes savtartalom
vizsgdlatok hdnyadosibdl kapott értékeket minden fajcdndl.

6. dbra. Sav- cukor ardny eredmények
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Figure 6. Acid- sugar ratio results

Léthatd, hogy a Hargrand fajta itt is kiemelked8en jél teljesit, a legnagyobb cukortartalom
mellett a legkisebb savtartalmat produkélta a mérések sordn. A ‘Kioto” savtartalma a vértaknak
megfelelden a legnagyobb lett, ez részben a nem teljesen érett gytimolesnek, részben pedig a
fajtajellegnek tudhaté be. Jé sav-cukor ardnnyal rendelkezik még a Gonci magyar kajszi és a Vertige
fajta, amelyek aromds, karakteres iziik miatt kozkedveltek lehetnek. A Mandulakajszi és a Bergeron
fajtdk esetében nem teljes érésben tortént a mintavétel, ezzel magyarazhat6 a nagy savtartalom.
A Goldrich fajta mintavételezése az érési szakasz végén tortént. Ennek ellenére a harmadik legnagyobb
savtartalommal rendelkezik, amely rontja az izélményt.
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A gytimoleshis-keménységi vizsgilat esetében a Kioto fajta messze meghaladta a tobbiét fajta
keménységét, amely fajtajellegnek tudhaté be. A 3 kg/cm? alatt 1évd fajtdk esetében mdr a teljes
érés végén sikeriilt mintdt venni, mig az e felett 1év4 fajtdkndl a teljes érés szakasza a mintavételtdl
szdmitott egy-mdsfél héten beliil kovetkezett volna be.

A gytimélcs mérete és tomege alapjan is a Hargrand fajta teljesitett a legjobban, mig a ‘Mandulakajszi’
nagy magmérete miatt a legrosszabbul. Kiemelend§ még a Vertige fajta melynek mag-gyiiméles ardnya
jobb, mint a Hargrand fajt4é, de ugyanakkor kis mérete miatt nem kelendé. A “Vertige’ mérete azonban
nem fajtatulajdonsdgbdl ered, hanem a gyiimélesritkitds hidnydra vezethetd vissza.

Az A-vitamin tartalom a mérési hatdr alatt maradt mind a hdrom vizsgdlt fajta esetében, ezért ezt
avizsgdlati paramétert nem jeldltiik. Valészintsithet8en a talaj kis humusztartalma és ligossdga miact
a C-vitamin adatai elmaradnak a forrdsokban megismert értékekt8l mind a hdrom fajta esetében.

A makroelemek mérései megmutattdk, hogy minden fajta kdliumban gazda és kalciumban
kiilonosen jol elldtott més szakirodalmi adatokhoz képest. Ehhez valdszintileg a talajvizsgdlatokbdl
megismert nagy mennyiségli mész is hozzdjdrul. A Hargrand fajta jelentds nitrogéntobblete a
gylimolcs méretében nyilvanult meg. Kiemelendd tovdbbd a ‘Génci magyar kajszi’ foszfortartalma és
Goldrich fajta kiugréan nagy kalcium tartalma is. A magnézium és a ndtrium tartalom tekintetében
a fajtdkndl nem tapasztalhatd nagy szords, az adatok megegyeznek mds kutatdsokban mért dtlagokkal.

A mikroelemeknél nagy szords ldthatd a fajtdk kozote. Vas tdpelembdl a ‘Génci magyar kajszi’, bor
esetében pedig a Mandulakajszi és a Goldrich fajték emelkednek ki, de a forrdsokkal 6sszehasonlitva
ezek az érékek dtlagosnak mondhatdk. A kiugré adatok lombtrdgya kijuttatdsdbdl is szdrmazhatnak.
A Vertige fajta mind a makro-, mind a mikroelemek esetében a legkisebb koncentriciéju fajedk
kézote van.

Osszességében a Hargrand fajta emelkedik ki a tbbi koziil j6 tdpanyagelltottsdgival, sav-
cukor ardnydval és a karotint leszdmitva a vitamintartalmdval is. Figyelemre méltéak emellett
a Gonci magyar kajszi és a Bergeron fajtdk is, kiegyensulyozott tdpanyagelldtottsdgukkal
és a fogyasztok szdmdra is fontos jé sav-cukor ardnnyal. A Kioto fajta jé tdpelem tartalma
ellenére a kellemetlen savassdga nem teszi a legkivdnatosabb fajtdk kozé. A Vertige fajtdt
jé cukortartalma ellenére kis mérete és csekély tdpanyagtartalma teszi kedvezdtlenné.
A Mandulakajszi fajtdt kielégitd tdpanyagelldtottsdga ellenére nagy magmeérete és rossz
sav-cukor ardnya nem emeli a legkelend8bbek kozé. Végiil a Goldrich fajta jé kiilleme,
megfeleld gyiimdlcsmérete és jé tdpanyagelldtottsdga, de nagy savtartalma a telepitéskor
megfontolandék kozé helyezi.

Készonetnyilvanitds
K&szonetet szeretnék mondani Dr. Petd Juditnak, aki a laboratériumi méréseket végezte és szakmai
tandcsokkal ldtott el minket a dolgozat irdsdn4l.

Koszonettel tartozom az Eurofins laboratériumok labordnsainak, akik segitettek a mérések
elvégzésében.
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