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Elelmiszeripari Folyamattervezé szakirany
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. Vezérlés (idoterv, feltételterv/lefuto, kdvetd), pneumatikus, félvezetds és vegyes vezérld
rendszerek és alkalmazasuk.

. Folyamatiranyité rendszerek tervezése. Programozhato logikai vezérlok (PLC): felépités,
funkcionalis egységek, alkalmazas. Szabalyozas PLC-vel.

. Irdnyitasi rendszerek vizsgalata: azonositas-analizis-szintézis. Kisérleti és differencial-
egyenlet alapt leiras.

. Transzformalas az idétartoméanybdl a frekvencia- illetve az operatortartomanyba. A Fourier
és Laplace transzformacio szabélyai és tulajdonsagai. Atviteli fiiggvény.

. Szabalyozasi rendszer stabilitdsa, stabilitasvizsgalat Nyquist és Bode-diagramokkal.
Jelformalas PI, PD és PID taggal. Szabalyozo bedllitasa.

. Beavatkoz6 berendezések (villamos, mechanikus, hidraulikus €s pneumatikus kimenetit),
valamint azok kivalasztasa és alkalmazésa.

. Hibabecslés, hibaterjedés. Tobbkomponensii rendszerek mérési hibdinak kiszamitasa,
optimalizaldsa. Mutassa be a moédszer alkalmazasat egy példan.

. Szamitogépes latérendszerek (VIS/NIR) élelmiszeripari alkalmazési lehetéségei. Szin, alak
¢s mintazat vizsgalata. Multi- és hiperspektralis képfeldolgozé rendszerek, értékelési
modszerek.

. Mérési eredmények statisztikai értékelése, osszefliggés-vizsgalat, varianciaanalizis,
osztalyozas. Tobbvaltozos mddszerek alkalmazasa mérési és mindsitési feladatokra.

10. Kisérlettervezés; OFAT (One Factor At a Time) és faktoridlis tervek — felépités,
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tulajdonsagok alkalmazasi teriiletek.

1. Allandésult allapota folyamatok tervezése (, linearis és nem-linearis rendszerek
megoldésa) ¢s dinamikus rendszerek modellezése (kezdeti érték problémak) példakkal
szemléltetve.

12. Optimalasi feladatok fajtai és fo elemei. Nemlinearis optimalasi modszerek (MINLP) és a

linearis programozas (LP) altalanos formaja és alkalmazasi teriiletei.

13. Membransziirési eljarasok, jelentdségiik €s gazdasdgossaguk
14. Anyagatadasi membranmiuveletek fajtai, a pervaporacio elmélete, modellezése és

¢lelmiszeripari alkalmazasai. Membrankontaktorok.

15. Instacioner héatadas szilard testekben €s folyadékokban, az alkalmazhaté dimenzidmentes

szamok ¢s jellemzésiik.

16. Az abszorpcio6 folyamata, az egyenstlyi viszonyok jellemzése és gazoldhatdsag, kétfilm

elmélet, t61tott oszlopok méretezése.

17. Szakaszos ¢és folytonos desztillacio, mérlegegyenletek és mitkddtetési modok.
18. Szakaszos és folytonos rektifikalas, mérlegegyenletek és miikodtetési modok.
19. Az ¢€lelmiszer el6allitd rendszerek szamitdégépes modellezésének eldnyei, valamint a

tervezés alapjai, eszkozei. A SuperPro Designer legfontosabb jellemzdi és alkalmazasi
lehetdségei.

20. Korszerli élelmiszeripari folyamatmérnoki eljarasok
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