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Elelmiszertechnolégia alapjai témakor

1. Ismertesse a legfontosabb gabona ¢€s iparindvényeket, 6sszetételiiket, felhasznalasi tertiletiiket!
2. Ismertesse a vizes €s olddszeres extrakcio sajatossagait €s alkalmazasi teriileteit az
¢lelmiszertechnoldgiaban

. Ismertesse a porkolés miiveleti sajatossagait és technologiai szerepét!

. Foglalja 0ssze az emulziokészitésen alapuld élelmiszertechnoldgidk jellemzdit!

. A gél jellegli élelmiszerek eldallitasdnak sajatossagai

. A préselésen alapuld Iényerési technologiak sajatossagai €s alkalmazasi teriilete az élelmiszeriparban
. A tésztakészités €s siités folyamata és helye az €lelmiszeripari technologidkban

. Orlésen alapuld élelmiszeripari technol6gik
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. Centrifugalis er6térben végzett szétvalasztasi technologidk az élelmiszeriparban

10. Elelmiszeripari porkeverékek eldallitasanak technologiai

11. Zsiradékok allomanykialakit6 hatdsa az olvadasi profil elemzése alapjan

12. Az élelmiszerhabok kialakitasa és alkalmazasi teriilete az ¢lelmiszertechnologiaban
13. A kristalyositas miivelete €s szerepe az €lelmiszeriparban

crer

15. Desztillacion alapulo szétvalasztasi technoldgidk az élelmiszeriparban
Edes- és zsiradékipari technolégia és minéségiigy témakor

1. A legfontosabb novényi €s allati eredetli zsiradékforrasok Osszetétele, fizikai-kémiai tulajdonsagaik €s
felhasznalasi tertiletiik

. A legfontosabb szénhidratforrasok, osszetételiik, tulajdonsagaik és felhasznélasi teriileteik
. A legfontosabb fehérjeforrasok, dsszetételiik, tulajdonsagaik és felhasznalasi teriileteik.

. A ndvényolaj eldallitasanak technoldgidja

. Cukorgyartas névényi nyersanyagokbodl, mézfeldolgozas

. A zsiradékok modositasanak célja és technologiai

. Elelmiszeripari célzsirok gyartastechnologiai
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. Allati eredeti zsiradékok feldolgozas-technologiai

9. Kenhetd zsiradékok (margarin és vajkészitmények) gyartastechnologiai

10. Dresszingek ¢€s spreadek gyartasa

11. Kaka¢ elsddleges feldolgozasa, kakadmassza €s kakaopor gyartasa

12. Csokoladégyartas

13. Nugatok, marcipanfélék, és mas, kakadalapt édesipari termékek gyartastechnologiai
14. Keménycukorka és pehelycukorka gyartasa

15. Kavéfeldolgozas, kavékészitmények

16. Tejdesszertek, jégkrémek gyartastechnologiai

17. Edesipari lisztes aruk gyartasa

18. Edesipari zselék, lazitott szerkezetii termékek és ragdgumi gyartastechnologiai
19. Fondant-¢s karamellkészitmények gyartastechnologiai



