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Szekció zsűri 

elnök: Dr. Felföldi József professor emeritus MATE Élelmiszertudományi és Technológiai Intézet 

tagok: Dr. Abrankó László egyetemi tanár, tanszékvezető, MATE Élelmiszertudományi és 

Technológiai Intézet, Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

Dr. Dalmadi István egyetemi docens, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Állatitermék és Élelmiszertartósítási Technológia Tanszék 

Koppányné dr. Szabó Erika tudományos főmunkatárs, MATE Élelmiszertudományi és 

Technológiai Intézet, Táplálkozástudományi Tanszék 

Lukács Mátyás PhD hallgató, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai Intézet, 

Élelmiszeripari Méréstechnika és Automatizálás Tanszék 

 

Tudományos Diákköri előadások 
 

09:15 – 09:40 Balázs Viktória Bernadett élelmiszermérnök BSc., levelező 7.félév 

Különleges mintaelőkészítési technikák összehasonlítása vanília őrlemény 

aflatoxin tartalmának meghatározására UHPLC-MS/MS módszerrel 

Témavezetők: Dr. Üveges Márta egyetemi adjunktus, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

 Nagy Katalin PhD hallgató, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai Intézet, 

Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

 

09:40 – 10:05 Gazsó Alexandra élelmiszermérnök MSc., nappali 4. félév 

Érzékszervi minősítés a virtuális térben  

Témavezető: Dr. Gere Attila egyetemi docens, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Árukezelés, Kereskedelem, Ellátási Lánc és Érzékszervi Minősítési Tanszék 

 

 



 

10:05 – 10:30 Hartai Soma Sándor biomérnök BSc. nappali 3. félév 

  Maglisztekkel dúsított gluténmentes tészták fizikai és kémiai vizsgálata 

Témavezetők:  Dr. Kaszab Tímea egyetemi adjunktus, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Élelmiszeripari Méréstechnika és Automatizálás Tanszék  

Lambertné dr. Meretei Anikó egyetemi adjunktus, MATE Élelmiszertudományi és 

Technológiai Intézet, Gabona és Iparinövény Technológia Tanszék 

Stefanovittsné dr. Bányai Éva professor emerita, MATE Élelmiszertudományi és 

Technológiai Intézet, Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

 

10:30 – 10:55 Ivacs Vince élelmiszerbiztonsági és -minőségi mérnök MSc., nappali 2.félév 

Posztharveszt fungicidek kioldódásának vizsgálata italokban és levekben 

Témavezető: Marczika Andrásné dr. Sörös Csilla egyetemi docens, MATE Élelmiszertudományi 

és Technológiai Intézet, Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

 

10:55 – 11:30 KÁVÉSZÜNET 

 

11:30 – 11:55 Katócs Gergő Péter élelmiszermérnök BSc., nappali 7.félév 

Különböző hőmérsékleten végzett átmeneti tárolások hatása egyes gyümölcsök 

kereskedelmi értékére 

Témavezetők: Dr. Hitka Géza egyetemi docens, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Árukezelés, Kereskedelem, Ellátási Lánc és Érzékszervi Minősítési Tanszék 

 Horváth-Mezőfi Zsuzsanna PhD hallgató, MATE Élelmiszertudományi és 

Technológiai Intézet, Árukezelés, Kereskedelem, Ellátási Lánc és Érzékszervi 

Minősítési Tanszék  

Dr. Kókai Zoltán egyetemi docens, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Árukezelés, Kereskedelem, Ellátási Lánc és Érzékszervi Minősítési Tanszék 

 

11:55 – 11:20 Vajda Eszter Krisztina élelmiszermérnök MSc., nappali 5.félév 

Coffea arabicából készült őrölt kávé és kávéital hamisításának kimutatása közeli 

infravörös spektroszkópiával 

Témavezetők: Dr. Kovács Zoltán egyetemi tanár, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Élelmiszeripari Méréstechnika és Automatizálás Tanszék 

Balkis Aouadi PhD hallgató, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai Intézet, 

Élelmiszeripari Méréstechnika és Automatizálás Tanszék 

 

11:20 – 12:20 Veisz Anett Rachel élelmiszermérnök MSc, nappali 4.félév 

Polifenolban gazdag táplálékkiegészítő analitikai jellemzése és takarmányozásban 

vizsgált hatása a tyúk fogyasztható részeire 

Témavezetők: Dr. Fodor Marietta egyetemi docens, MATE Élelmiszertudományi és Technológiai 

Intézet, Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

 Stefanovitsné dr. Bányai Éva professor emerita, MATE Élelmiszertudományi és 

Technológiai Intézet, Élelmiszerkémia és Analitika Tanszék 

 

 

A szekció értékelése, zárása 

 



A program ingyenes, nyilvános, nem regisztrációhoz kötött. A konferencia részvételre a rendezvény 

időpontjában érvényes intézményi járványügyi szabályozás érvényes! A rendezvényen hang és 

képfelvétel készülhet, mely az intézményi gyakorlat szerint nyilvánosságra kerül! 

 

A MATE Tudományos Diákköri Konferencia további szekcióinak programját megtalálja a MATE 

honlapján: https://www.uni-mate.hu/tudom%C3%A1nyos-di%C3%A1kk%C3%B6r 

https://www.uni-mate.hu/tudom%C3%A1nyos-di%C3%A1kk%C3%B6r

