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Osszefoglalds

Az dkolbgiai (vagy bio) feltételrendszer szerinti fliszerpaprika termesztés lehetéséget jelent a jo-
vedelmez8ség novelésére, a piaci pozicié és a magyar paprika hirnevének erésitésére. Jelenleg az
okolégiai termesztéshez a konvenciondlis termesztés-technolégidkra nemesitett fajedk dllnak ren-
delkezésre. Két évjdratban négy fiiszerpaprika fajta konvenciondlis és 6koldgiai termesztése sordn
vizsgdltuk a szinezékeartalom (ASTA érték) felhalmozdddsi dinamikdt. A felhalmozddds az érés
sordn szimmetrikus logisztikus fiiggvénnyel irhatd le. A fiiggvények analizisével meghatdrozhaté
a felhalmozddds maximdlis sebességének iddszaka és becsiilhetd az utéérlelés sordn elérhetd maxi-
mélis szinezéktartalom. A felhalmozdddsi dinamikdt elsédlegesen a fajta befolydsolta, ezt kdvette
a termesztési eljdrds és az évjdrat hatdsa. A konvenciondlis termesztés technoldgia egyértelmiien
hozzdjérult a kedvez8bb szinezéktartalom értékek kialakuldsdhoz. Kiilonosen a 2015-6s kedvezd
évjdrat és az intenzivebb tdpanyag utdnpéilds novelte a konvenciondlis és bio termések kozott
kiilsnbségeket. A szinezéktartalom alapjdn az utéérlelt paprikdk alkalmasak voltak kivalé mindségli
6rlemények elédllitdsdra.

Kulcsszavak: fliszerpaprika, termesztési koriilmények, érésdinamika, szinezéktartalom

Bevezetés és irodalmi attekintés

Az 1990-es évek végén - 2000-es évek elején jelent meg az 6koldgiai gazddlkodds feltételrendszere
szerint termesztett flszerpaprika. Az dkoldgiai termékek piacit dinamikus novekedés jellemzi
(Hamzaoui-Essoussi és Zahaf 2012; Lernoud és Willer 2017), és ennek készonhetéen a magyar
bio paprika irdnti kereslet névekszik Nyugat-Eurépdban.

57



ZOLDSEGTERMESZTES

Jelenleg az 6koldgiai termesztéshez a konvenciondlis technoldgidkra nemesitett fajték 4llnak
rendelkezésre, ezek koziil is a rezisztens, vagy betegségekkel szemben tolerdns fajtdkat haszndljék. A
bio gazdasdgokban alkalmazhaté novényvédelmi technolégidk és tdpanyag utdnpétldsi lehetdségek
korldtozottak. Kutatdsi célunk, hogy két évjaratban négy fliszerpaprika fajta (Meteorit, Mihdlyteleki,
Szegedi-20 és Kdrminvoros) konvenciondlis és 6koldgiai termesztése sordn vizsgdljuk a szinezéktar-
talom felhalmozéddsi dinamikdt.

A flszerpaprikdbdl elddllitote Srlemények kereskedelmi mindségét és értékét meghatdrozé legfon-
tosabb paraméter a kivonhatd 6sszes szinezéktartalom (ASTA érték). A termésfalban halmozédnak fel
legnagyobb mennyiségben a fliszerpaprika piros szinét ad4 karotinoid vegyiiletek, 4,75-12,10 mg/g
nagysdgrendben fajtdtol, évjdrattdl, termesztéstdl, és feldolgozdsi technoldgidrdl fiiggben (Mdrkus
et al. 1999; Daood et al. 2006; Schweiggert et al. 2006). A terméstal (pericarpium) kiils6 rétegét
(exocarpium) sirl texturdju celluldz fal alkotja, a kutikula jelen van az epidermisz sejtek kozote is
(Dias et al. 2013). A termésfal legvastagabb része a kdzéps8 réteg (mezocarpium), az itt elhelyezkedd
sejtekben a kloroplasztok az érés sordn dtalakulnak kromoplasztokkd (Bouvier et al. 1998; Mérkus
et al. 1999; Howard et al. 2000; Mateos et al. 2013). A paprika bogydk zold szine a korai noveke-
dési szakaszban a kloroplasztoknak tulajdonithatd, majd ezek az organellumok az érési fizisokban
alakulnak 4t (Camara és Brangeon 1981).

A novényi sejtekben klorofillok és karotinoidok is képzédnek a kloroplasztokban, de a
kromoplasztokban csak karotinoidok szintetizdlédnak és raktdrozédnak (Britten 1979; Deli et al.
1992; Minguez-Mosquera és Hornero-Méndez 1994a és 1994b). A paprika érése sordn a karotinoidok
metabolizmusa két {8 szakaszra oszthat6 (1) a fotoszintetikus pigmentek transzformdcidjdra, és
(2) a de novo karotinoid szintézisre (Gémez-Garcia és Ochoa-Alejo, 2013). A legtobb karotinoid
zsirsavakkal észterez8dik, el8segitve a felhalmozdddst és a stabilitdst a kromoplasztokban, lipofil pig-
mentként (Minguez-Mosquera és Hornero-Méndez, 1994b). A karotinoid &sszetételt tdbb tényezd
befolydsolja: fajta, névényi rész, érési dllapot, a f6ldrajzi teriilet, meteoroldgiai feltételek, betakaritds,
post-harvest kezelés, a feldolgozds, és a tdroldsi feltétel (Rodriguez-Amaya 1993, 2001; Mdrkus et
al. 1999; Daood et al. 20006).

Anyag és médszer

A vizsgélatokhoz tizemi konvenciondlis és bio termesztési technolégidkkal elééllitott Szegedi-20,
Meteorit, Mihdlyteleki, és Kdrminvords csipdsségmentes fajtak terméseit gytjedttiik be.

A konvenciondlis mintdkat a Gorzsai Mez8gazdasdgi Zrt. (Hédmez8vésdrhely) teriiletein gytjtotik
be. A bio fliszerpaprikdk termesztése a Rubin Kft. baldstyai, kolégiai gazddlkoddsra mindsitett teriiletein
tortént. A talajvizsgalat alapjan (1. tdbldzat), a konvenciondlis teriiletek jellemzdi elénydsebben alakultak.

A kisérlet elsd éve, 2014. a kedvezStlenebb adatokkal jellemezhetd. Nagy mennyiségli csapa-
dék hullott le. A havi dtlaghdmérsékletek, a napfénytartam és a héségnapok széma is elmaradt a
termesztés szempontjabél elénydsebb 2015-6s adatokhoz képest (2. tdbldzat).

A termesztés technolégidk legfontosabb kiilonbségeit a 3. tdbldzat foglalja 6ssze. A konvencio-
ndlis dllomdnyok telepitése helyrevetéssel tortént, a bio esetében paldntdzdssal. A konvenciondlis
technolégidban a paprika igényeihez tervezett nagyobb mértékii tépanyagelldtds, és hatékony
vegyszeres novényvédelmi kezelések valdsultak meg.
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1. tdbldzat. A terméhelyek jellemz8i

Paraméterek (1) Konvencionalis (2) Bio (3)
Talaj f8tipusa kotoee réti talajok homok
KA 62 26

pH 7,21 7,5
Humusz 2,6 % 1,29 %
Nitrogén (N-nitrit +nitrdr) 14mg/kg (kdzepes) 7,8 mg/kg
Foszfor (P,0,) 188mg/kg (igen jo) 241 mg/kg
Kilium (K,0) 352 mg/kg (kozepes) 203,7mg/kg

(*forrds: Gorzsai ZRt. és Rubin Kft. vizsgélatai, 2014)
Table 1. Characteristics of cultivation areas. (1) Parameters, (2) Conventional, (3) Organic

2. tdbldzar. Meteoroldgiai adatok

Paraméterek(1) Evl/teriilet(2) Apr. Midj. Jan. Jal.  Aug. Szept. Ossz./dtlag(3)
2014 Bio 455 1284 50,5 1820 424 1363 585,1
*Csapadélc-dsszeg 2014 Konv. 48,0 1390 63,0 2005 460 1252 621,7
(mm) (4) 2015 Bio 9,0 940 285 260 655 535 276,5
2015 Konv. 12,0 123,0 21,0 220 680 57,0 303,0
*Kozép- 2014 135 165 199 226 21,1 185 18,7
h8mérséklet (°C)
) 2015 10,5 164 202 234 237 189 18,8
**Napfény-tarcam 2014 217 276 312 303 293 166 1567
(6ra) (6) 2015 272 277 311 352 274 220 1706
*Héségnapok 2014 0 0 7 12 8 1 28
(230°C) (7) 2015 0 0 8 18 19 9 54

* a termteriileteken kihelyezett csapadék mér8hengerrel mértiik

**forrds: OMSZ (http://www.met.hu/idojaras/agrometeorologia/, szegedi méréallomds)

Table 2. Meteorological data. (1) Parameters, (2) Field/Year, (3) Average/Sum, (4) Precipitation,
(5) Temperature, (6) Hours of sunshine, (7) number of hot days
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3. tdbldzat. A termesztéstechnoldgidk legfontosabb kiilonbségei

Konvencionalis(1) Bio(2)
Elgvetemény (3) 8szi buza rozs
Mutragydk: foszfor (GO’kg/ha) és
, L, kélium (92 kg/ha), MEM-NAK rozs -zoldtrdgyaként bedolgozis
Tapanyag ellitds (4) Lombtrég(yézés% Arr)lalgerol (2 1/ha), bio istéllégtiégya 25t/ hg;)
Csoppmix 3 (5 I/ha)
Névényallomdny helyrevetés (4,52-5,45 kg/ha), mdrcius  paldntdzds, mdjus vége-junius eleje,
telepitése (5) végén, 4prilis elején 60 cm sortdv, 20 cm t6tdv,

Gyomirtds: Devrinol 45F (4 l/ha),
Command 48EC (0,2 1/ha)
Névényvédelem (6) Rovarslé: Teppeki (0,14 kg/ha), Stew- Gombaglé: Cuproxat (2,5 1/ha)
ard (0,17 1/ha)
Gombaolé: Cuproxat FW (2 1/ha)

orkozmiivelés ultivdtor, és kézi ézi
Sork tivelés (7 kul ké ké

mesterséges tobdl, 5 alkalommal,

Ontoézés (8) szdrazmiivelés 15mm/alkalom

Table 3. Main differences of cultivation technologies. (1) Conventional, (2) Organic, (3) Pre-crop,
(4) fertilization, (5) Planting method, (6) Plant protection, (7) Cultivation, (8) Irrigation

A fliszerpaprika mintdk begy(ijtési id8szaka augusztustdl szeptember els6-mdsodik hetéig tartott
(4. tdbldzar). A beérett (mély piros) mintdk jelentds részét raschel-zsdkokba tsltottiik, és 2,5 hétig

a szabadban, de védett helyen biztositottuk az uté érlelés felcéeeleit.

4. tdblizat. A mintagy(ijtési idépontok

Erési stadium (1) 2014 Konv./Bio 2015 Konv./Bio
Zsld (2) Augusztus 4./5. Augusztus 3./4.
Kormos (3) Augusztus 13./14. Auguszeus 10./11.
Halvanypiros (4) Augusztus 28/29. Augusztus 24/25.
Erett (piros) (5) Szeptember 9./10. Szeptember 4./5.
Utdérlelt (6) Szeptember 26. Szeptember 22.

Table 4. Sampling dates. (1) Ripening stages, (2) green, (3) break, (4) pale red, (5) red, (6) post-ripened
A frissen begy(ijtott és az utéérlelt bogydkat felapritottuk, majd lég-cirkuldci6s szdritdszekrényben

50 °C-n, 24 6ra alatt kiméletesen kiszdritottuk. A termésfal részeket (mag, és kocsdny nélkiil) 6rol-
titk, hogy 0,5 mm-es szitdn dtessenek. A szinezék tartalom meghatdrozdst 72 6rdn beliil elvégeztiik.
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A szinezékanyag tartalmat ASTA 20.1 médszer szerint hatdroztuk meg. 100 ml-es mérélombikban
0,0700-0,0800g bemért paprikadrleményhez acetont adtunk, majd sétét helyen dllni hagytuk. Mérés el6te
alombikokat acetonnal jelre dllitottuk, és fotométerrel 460 nm-en mértiik az oldatok abszorbancidjdt,
a tiszta acetonnal szemben. Az ASTA szinezékanyag tartalmat a 20.1 szabvény szerint kiszdmitottuk:

Abszorbancia x 16,4 x faktor

ASTA=
a minta tomege (g)

ahol a faktor= 0,315/kalibralé oldat abszorbancidja.

A statisztikai értékelésekhez Statistica 8 szoftvert (Statsoft, Tusla, OK, USA) haszniltunk. A
vizsgdlatok eredményeit t6bbtényezds varianciaanalizissel, biometriai- és mez8gazdasdgi kisérletekhez
ajdnlott (Svdb 1981; Carmer és Walker 1985) Duncan-féle post hoc teszt segitségével éreékeltiik.
Az egyes tényezdk, és a kolcsdnhatdsok hatdserdsségének jellemzésére 1? (eta-négyzet) éreékeket
szamitottunk (Cohen 1973):

factor

tota

ahol SS, a tényezé (vagy interakcidk) variancidja, SS
actor total
hiba tényezdt is). Az n? kifejezi, hogy a tényezd (vagy tényezdk interakcidja) mekkora hdnyadot

a variancidk dsszege (beleértve a
magyardz meg a fligg8 valtozd dsszes variancidjdbol.

A kivonhaté 6sszes szinezéktartalom viltozdsa szimmetrikus logisztikus fiiggvénnyel irhatd le,
melynek képlete (Verhulst 1838; Svab 1981):

1

()
1+e=*

ahol A telitettségi szint, amelyhez y tart, ¢ a valtozds relativ sebessége, z a gorbe helyzete az x=0

pontban. Az illesztés Levenberg-Marquardt algoritmussal tortént, amely 6tvézi més eljdrdsok (a
Gauss-Newton médszer és a gradiens médszer) el8nyeit (Veres 2007).

Az egyes érési szakaszokban a vizsgdlt jellemz8k valtozdsdnak dinamikdjdt dtlagos napi felhal-
mozddési iitemmel is jellemeztiik:

-Y

e Ta
D= ——— xnap™!
. y xnap

2"
ahol D a véltozds dinamikai mutatéja, az Y, ésY,a vizsgilt jellemz8, két egymdst kovetd érési

dllapot mintdzdsi idépontjaiban (t,, t,).
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Eredmények és kovetkeztetések

A flszerpaprika érésének elérehaladdsit hagyomdnyosan a vizudlisan érzékelhetd szinvéltozdssal
jellemzik. Tgy z6ld, kormos, halvanypiros és sotétpiros (betakaritsra alkalmas dllapotd) bogydkat
kiilonbéztetiink meg. A betakaritdsra alkalmas 4llapot nem jelenti a technoldgiai érettséget, a
termésnek 2-3 hetes utéérlelésére van szitksége. Ennek sordn a karotinoid bioszintézis tovabb
folytatédik, tobb piros szinanyagot, xantofilleket, és ezek zsirsavakkal képzett mono- és diészter
stabil formdit eredményezve (Biacs et al. 1989; Minguez-Mosquera és Hornero-Méndez 1994a,
1994b; Markus et al. 1999; Daood et al. 2006).

A szinezéktartalom (ASTA értékek) felhalmozdddsa az érés sordn szimmetrikus logisztikus
figgvénnyel irhaté le (1. dbra).

1. dbra. A szinezéktartalom (ASTA értékek) felhalmozdéddsa az érés sordn
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Figure 1. Colour content (ASTA) accumulation during the ripening
A fuggvény megfeleld illesztését a regresszids paraméterek t-probdi, és az F-prébak szignifikdns

(p <0,001) eredményei igazoltdk (5. tdbldzat). A halvinypiros-piros szindtmenet id8szakdban ta-
ldlhatéak a fiiggvények inflexiés pontjai, ezdltal a szinanyag felhalmozédds maximalis sebességei.
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Utéérleléskor a felhalmozddds iiteme drasztikusan csékkent, a véltozdsokat jellemzd trend-vonalak
a maximdlis telit6dési szint felé kozelitenek. A modell ¢ paramétere kifejezi a valtozds relativ se-
bességét (Verhulst 1838; Svdb 1981), nagysdgrendje alapjin kévetkeztethetiink a mintdk érésdina-
mikai kiildnbségeire. Azonban részletesebb értékelési lehetdséget jelent az egyes érési szakaszokra
kiszamitott dinamikai mutaték elemzése (2. és 3. dbra).

Az érés el6rehaladdsdval a dinamika variancidjdt a fajta egyre nagyobb mértékben determindlta
(2. 4dbra). A {8 érési szakaszban (halvdnypiros-piros) domindnssd vélt, de szdmottevd volt az évjdrat
és a termesztés hatdsa is. Az utéérlelési szakaszban novekedett az évjdrat*termesztés*fajta hdrmas

interakcié magyardzé ereje.

5. tdbldzat. Logisztikus modell a szinanyag véltozdsra

Evj. Mintik (2) A 2 ¢ ANOVA regr* I:f('nl::)u Inf. ponty
) ) 3) (ASTA)(4)

2014 Konv. Szegedi-20 2382 2,807 -0,106 F(3,15)=506,3 26 119,1

Konv. Meteorit 182,2 2,507 -0,099 F(3,15)=1427,3 25 91,1

Konv. Mihdlyteleki ~ 246,8 2,436  -0,094 F (3, 15)= 1253,2 26 123,4

Konv. Kdrminv. 292,1 3,003 -0,094 F(3,15)=795,0 32 146,0

Bio Szegedi-20 218,4 2,281 -0,098 F (3, 15)=3284,1 23 109,2

Bio Meteorit 158,5 2,256 -0,111  F (3, 15)=585,3 20 79,3

Bio Mihdlyteleki 2153 1,825 -0,072 F (3, 15)=259,9 25 107,7

Bio Kdrminv. 209,6 2,463 -0,097 F (3, 15)=1120,5 25 104,8

2015 Konv. Szegedi-20 297,9 4,021 -0,150 F (3, 15)=1247,2 26 143,0

Konv. Meteorit 196,5 2,302 -0,103 F (3, 15)=4626,3 23 89,4

Konv. Mihdlyteleki ~ 245,7 3,121 -0,129  F (3, 15)= 826,0 23 117,5

Konv. Karminv. 316,2 2,939 -0,106 F (3,15)=566,8 25 143,3

Bio Szegedi-20 211,4 3,106 -0,125 F(3,15)=1196,4 24 98,2

Bio Meteorit 215,3 2,924 -0,098 F (3, 15)=7156,5 27 92,5

Bio Mihdlyteleki 237,9 3,229 -0,119 F (3, 15)=2847,9 25 109,1

Bio Kdrminv. 284,5 3,110 -0,096 F (3, 15)=2914,0 31 129,1

*A regresszi6s paraméterek t-probdi és az F-préba eredményei is p <0,001 szinten szignifikdnsak voltak.

Table 5. Logistic model fitting on colour content accumulation. (1) Year, (2) Samples, (3) Inflection
point x (day), (4) Inflection point y (ASTA)
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2. dbra. A tényez8k és a kolesonhatdsok jelentdsége (2) a dinamikai mutatok alakuldsiaban
(E: évjdrat, T: termesztés, F: fajta, H: hiba)

Z6ld-kormos Kormos-Halv.piros

T'F; 2T%

Halv .piros-piros Piros-utéérlelt
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Figure 2. The importance (1)2) of factors and their interactions on the ripening dynamics.
(E: year, T: production technology, F: variety, H: Error)

3. dbra. A szinezéktartalom viltozdsi dinamika (D, ASTA x nap™)
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Figure 3. Colour content accumulation dynamics (D, ASTA x nap™)
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A z6ld-kormos és a kormos-halvénypiros érési szakaszokban a szinezéktartalom lassan
emelkedett, a véltozdsok titeme 0,86-5,65 ASTA-nap™' dinamikai mutatékkal jellemezhetd.
A bio termések tdbbségében ASTA szinéreék emelkedési titeme szignifikdnsan kisebb volt,
mint a konvenciondlis termésekben. A Meteorit terméseit a legkisebb felhalmoz6dési titem
jellemezte a két évjdratban, azonos termesztési eljdrds mellett. A z6ld-kormos-halvénypiros
véltozds alatt a 2015-6s mintdkban mérsékeltebb volt a szinanyagok képz8dése, mint a 2014-es
termésekben. Ennek oka, hogy a napi kézéph8mérsékletek dsszege a konvenciondlis teriileten
91,9 °C-al, a bio esetében 94,3 °C-al kedvezdbb volt 2014-ben. Mdrkus et al. (1999) eredmé-
nyei alapjdn a csapadékosabb és hlivosebb évjdrat hdtrdltatja a xantofillok, és a késébbiekben
a diészterek képzddését.

A halvénypiros-piros szindtmenet id8szakdban taldlhacéak a fiiggvények inflexiés pontjai,
ezdltal a szinanyag felhalmozddds maximélis sebességei. Az évjdrat és termesztés dtlagdban a
legintenzivebb érési folyamat a Szegedi-20 (8,52 ASTA-nap™') termésekre volt jellemzd. Ezt
kéveti a Kdrminvérds (7,70 ASTA-nap™) és a Mihdlyteleki (7,07 ASTA-nap™). A Meteorit
termései szignifikinsan a legkisebb dinamikai mutatékkal rendelkeztek (4,06 ASTA-nap™).
2015-ben meteoroldgiai feltételek kedvez8bb hatdssal voltak a szinanyag felhalmozdéddsra
(fédtlag: 8,04 ASTA-nap™), mint 2014-ben (5,96 ASTA-nap™'). A bio termések érése és a
szinanyagok felhalmozdddsi titeme szignifikdnsan lassabb volt (f64tlag: 5,83 ASTA-nap™),
osszehasonlitva a konvenciondlissal (8,17 ASTA-nap™).

A halvénypiros-piros szakaszban a bogy6k betakaritdsra alkalmas 4llapotba keriilnek, ezért
értékeltiik a kivonhatd osszes szinezéktartalmat is. A termesztési eljérds szerint dsszehason-
litva a mintdkat megéllapithatd, hogy 2014-ben a bio paprikdk szinezéktartalma a szedésre
alkalmas 4llapotban 16-22 ASTA-val kevesebb volt a konvenciondlis termésekhez viszonyitva.
2015-ben a kiildnbségek jelentdsebbek, mivel a bio mintdk szinezéktartalmai 22-69 ASTA-val
maradtak el a konvenciondlisaktdl. A konvenciondlis termesztés sordn alkalmazott nagyobb
mértékll tdpanyagelldtds és a vegyszeres ndvényvédelmi eljdrdsok egyértelmiien hozzdjdrultak
a kedvezébb értékekhez.

Utéérleléskor a f8atlagok alapjdn a legintenzivebb felhalmozddds a Kérminvorss termé-
seiben zajlott le (4,66 ASTA-nap-1). Ezt koveti Szegedi-20 (2,83 ASTA-nap™). A Meteorit és
Mihdlyteleki paprikdkban a dinamikai mutaték hasonléan alakultak (2,59-2,47 ASTA-nap™).
2014-ben a konvenciondlis termések szignifikdnsan gyorsabb ASTA érték emelkedést mu-
tattak (fédtlag: 3,03 ASTA-nap™'), mint a bio paprikdk (2,15 ASTA-nap™). 2015-ben eltérd
tendencidk figyelhet6k meg, igy a bio termésekben mutathaté ki intenzivebb utéérés (3,96
ASTA-nap™), mint a konvenciondlisakban (3,40 ASTA-nap™). A 2015-6s kedvez8bb évjdrati
hatds, és konvenciondlis gazdasdgban a nagyobb mértéki tdpanyag utdnpétlds eredményeként
a szinanyag-felhalmozddds leginkdbb a szedést megel8z8 érési szakaszokra koncentrélédott.

/////

penzdlhat6 az utdérlelés sordn.
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4. dbra. Az utdérlelt termések szinezéktartalma, és a tényez8k hatdsa
(E: évjdrat, T: termesztés, F: fajta, H: hiba)
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Figure 4. Colour content of post- ripened crops.
(E: year, T: production technology, F: variety, H: Error)

Az utéérlelt termésekben a szinezéktartalom variancidjdt déntSen a fajta determindlta (4. dbra),
amelynek hatdsa novekedett az érés sordn. A termesztés hatdsa szdmottevd volt (21%), és ezt kovette az
évjdrat (11%). Az évjaratok 4tlagdban a konvenciondlis Karminvérds szinezéktartalma 275,3 ASTA, a
Szegedi-20 258,2 ASTA, a Mihdlyteleki 230,5 ASTA, a Meteorit 178,1 ASTA. A bio paprikdk esetében
a Kédrminvoros 224,2 ASTA, a Szegedi-20 204,8 ASTA, a Mihdlyteleki 202,9ASTA, a Meteorit 175,0
ASTA szinezéktartalommal rendelkezett. Az utdérlelt mintdk szinezéktartalmai is megerdsitik, hogy a kon-
venciondlis termesztésti paprikdkbdl jobb mindségli Srlemények dllithatdak elé. Kiilondsen a Szegedi-20
és Kdrminvoros fajedkkal. A kedvezdbb évjrat a Mihdlyteleki és Meteorit esetében mérsékelte a termesz-
téstechnoldgidkbol adédé kiilonbségeket. A szinezéktartalom alapjdn az utdérlelt paprikék alkalmasak
voltak kivdlé mindségi érlemények elddllitdsara.

A szdritds megillitja az utéérési folyamatokat, és az ASTA értékek tovabbi emelkedését. Azon-
ban a logisztikus fiiggvény ,A” paramétere (5. tébldzat) az utdérlelt szinezéktartalomtél magasabb
becsiilt telitettségi szinteket mutatott. Feltételezhetd, hogy a termések ezeket elérték volna, ha az
ut6érlelés folytatddik. Ez azt jelentheti, hogy a modell segitségével értékelhetd, hogy post-harvest
miiveletek sordn mennyire kozelitettitk meg az elméletileg elérhetd legjobb mindséget. A vizsgilt
mintak szinezéktartalma 3,6-14,2%-al maradt el az elméleti telitédési éreékedl.

A névényidllomdnyok megjelenése alapjin megéllapitottuk, hogy a Meteorit és a Mihdlyteleki
termesztése mindkét technoldgidval eredményes volt. A betegségekkel szembeni tolerancia és az
alkalmazkodé képesség a bio teriileteken is egyértelmien megmurtatkozott. A rezisztencidval,
vagy betegség- tolerancidval nem rendelkezd, fogékony fajtdk (Szegedi-20 és Kdrminvords) bio
termesztése a 2015-6s kedvezd évjdratban sem volt eredményes. A kiterjedt betegségtiinetek mellett
a terméskotések jelentds elmaraddsa, bokrok pusztuldsa vagy fejlédésének visszamaraddsa jellemz6.

Készonetnyilvanitds

Vizsgilatainkat a Gorzsai Mezdgazdasdgi Zrt. és a Rubin Szegedi Paprikafeldolgozd Kft. timogatta.
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Accumulation dynamics of colour content in red spice paprika under different
cultivation conditions
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% Szent-Istvan University, Faculty of Agricultural and Environmental Sciences
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E-mail: labor@rubinpaprika.hu
Summary

Organic production is an opportunity to increase the profitability of spice paprika cultivation, to
strengthen the market position and reputation of Hungarian paprika. Currently, varieties developed
for conventional cultivation are available for organic cultivation. The accumulation dynamics of colour
content was studied in four varieties cultivated conventionally and organically, for two year. The accu-
mulation was modeled with symmetric logistic function. Function analysis showed the maximum rate
of accumulation and the maximum colour content that can be reached during post-harvest ripening,.
Accumulation dynamics were primarily influenced by the variety; the effect of cultivation and the vintage
year was secondary. Conventional cultivation has clearly contributed to favorable colour content. In
particular, the 2015 and the more intense nutrient supply have increased the differences between the
conventional and organic cutivation. The post-harvest ripened spice paprika samples were suitable for

the production of high quality milled products.
Keywords: spice paprika, cultivation conditions, ripening dynamics, colour content
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