Palinkamester szakmérnok és szaktanacsado szakiranyu tovabbképzési
szak
A palinkakészités technologiaja ismeretkor
2021-2022. tanév

1. Mi a palinka definicioja, milyen tipusai vannak? Az eredetvédettség feltételei, és ezek
milyen

elonyokkel jarnak?

2. Melyek a gyiimolcs alapanyaggal szembeni elvarasok a palinka készitésénél? Ismertesse a
cefrézés [épéseit €s az irdnyitott erjesztés feltételeit!

3. A sz016, mint alapanyag sajatossagai, milyen sz616 alapt parlatok vannak, s ezek milyen
jellegben térnek el egymastol?

4. A gyiimolcsok Gsszetétele, feltarasuk fontossaga, a pektinbontds folyamatanak ismertetése.
5. A gyiimolcs cefrézésének jellemzése, a felhasznalt adalékanyagok hatasanak leirasa.

6. Az iranyitott erjesztés technoldgiai feltételei. A fajélesztokkel szembeni elvarasok,
kivalasztasdnak szempontjai.

7. Az anaerob fermentéci6 biokémiai alapjai, az erjedési folyamat szakaszai, valamint az
erjedés

melléktermékei, és ezek mindséget befolyasold hatasai.

8. A kierjedt gyiimdlcscefrék osszetételének jellemzése, a cefre tarolas hatdsa a cefre, majd a
parlat mindségre.

9. Ismertesse az alkoholos termékek leparlasanak elméletét és a leparlas berendezéseinek
elemeit, s azok szerepét a finomitasban €s a frakciok elvalasztasaban!

10. Kétszeri és egyszeri gyiimolcscefre leparlas elmélete, a leparld berendezések részei €s
miikodésiik ismertetése.

11. A palinkdk/gytimolcsparlatok aroma Osszetétele, aromak eredete és csoportositasa.

12. Agyas pélinka készitése, a gyiimolcsok aszaldsi médjai.

13. Szeszes italok érlelése —pihentetés €s fahordos érlelés esetén.

14. A fahord6 anyaganak szerepe a parlatok érlelése soran kiilonboz6 faanyagok €s parlatok
esetén. A fahordos érlelést befolyasolo kornyezeti koriilmények, és a hatasukra, a
parlatokban bekdvetkezo beltartalmi valtozasok elemzése.

15. Milyen likOrtipusokat ismer és melyek a likdrok legfontosabb alapanyagai?

16. Ismertesse a likOrgyartasi technoldgidkat a kiilonb6z6 likérok esetén!

17. A parlatok, palinkék érzékszervi birdlatanak szempontjai, birdlati rendszerek
Osszehasonlitésa.

18. Palinkak, parlatok, érlelt parlatok €s likOrok mindsitési rendszere.

19. Ismertesse a parlathibakat, azok eredetét, okait. Milyen javitasi lehetdségek vannak a
hibak

esetén?



